Ecailles de cabillaud fumé par nos soins,
asperges de Provence et vinaigrette aux agrumes
ou
CEuf Bio Fermier frit aux graines de sésame,
escalope de foie gras de canard poélé et toasts de brioche Maison

Trilogie autour de I'agneau :
la cbtelette grillée, croustillant d’agneau confit et selle rétie,
polenta et ratatouille, jus corsé
ou
Filet de loup grillé,
cannelloni de légumes et creme de pois

Chévre frais du Mas de Brégalon,
bouquet de jeunes pousses printaniéres
ou
La surprise du Pétissier tout en chocolat

Menu « Gourmand » (entrée — plat - fromage ou dessert) :
(Hors boissons, taxes et service compris)

50 % d’arrhes sont demandés a la réservation

Réservez dés maintenant votre table !



